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RESTAURANT DU CHATEAU LuboviCc MERLE
LES MENUS

Au choix a la carte
Create your own menu

3 Plats aux choix /3 courses 57€
4 Plats aux choix /4 courses 68€

Accord mets et vins du menu la carte. Service en trois verres de 10 cl, 28€ par personne
To accompany your menu, chose the wine option. 3 glasses (10.cl).at 28€ per person

Les St Jacques

Le foie gras-saumon

Le potiron

Les Huitres

Les Gambas

LES ENTREES

24€

les st jacques roties au beurre mousseux,
cepes et chataignes, sucs de viandes et lard fumé

Napoléon de saumon fumé et foie gras maison, purée de nos
citronniers, artichauts et pain grillé sésames et courges torréfiées

crémeux de potimarron, émulsion de chataigne au mascarpone, huile de
noix des borderies, tomates confites

servies-au naturel, beurre salé, citron
Petit paté a la fine champagne

purée de pomme de terre et panais a l’ail noir, pleurotes et
Creme de truffes, capres frits



La cassolette de poissons

Le Canard
Le carré de cochon

Le Veau

Le Boeuf

LES PLATS

34€

péche du jour juste roti, bouillon de homard et gambas, tapioca, petits
légumes de saison, basilic fumé

le filet de canard, sauce aux poivres, Paimpol, lard fumé et trompette
croute de condiments et noisettes, légumes oubliés au jus de cuisson
le filet de veau Cuit au beurre des Charentes, creme de champignons
flambés au-cognac,

Mousseline de pomme de terre a la truffonade

le tournedos de boeuf grillé, joue.de boeuf confite au merlot et romarin
Pomme dauphine maison aux cépes

L'incontournable du restaurant (uniquement a la carte)

Les ris de veau

Les Fromages

La mangue

Le chocolat Valhrona

Le pain d’épices

Le coco-caramel

Prix net et service compris tva 10%

Les ris de veau cuit au beurre des Charentes

DESSERTS

15€

Les fromages frais et affinés de nos régions, confiture maison, abricots
confits moelleux et raisins

la mangue roétie au gros sucre et citron vert, millefeuille au pralin
Sorbet Coco

le Rose Gabrielle chocolat grand cru, glace créme de cognac, croquant
noisette

le soufflé chaud au pain.d’épices, glace caramel

le moelleux coco caramel et son sorbet maracuja

La liste des produits contenant des allergénes viande bovine frangaise
est disponible sur simple demande



